
VIGILIA DI NATALE
CHRISTMAS EVE DINNER MENU

24.12.2021 | DALLE 19.00 | FROM 7 PM
Insalatina di polpo con spuma di patate leggermente piccante e pomodori disidratati 

Octopus salad with spicy potato mousse and dried tomatoes
Euro 15,00

Code di gamberi in agrodolce con fagioli cannellini e scorzzetta di chinotto 
Sweet and sour prawn tails served with cannellini beans and chinotto zest

Euro 16,00 

Risottino con calamaretti e scalogno rosso 
Baby squid and red shallot risotto

Euro 16,00 

Taglierini all’uovo con astice e crescione 
Egg “tagliolini” served with lobster and watercress

Euro 18,00

Filetto di orata in veste di sale rosa di cava e verdure croccanti
Sea bream fillet in pink salt crust served with crunchy vegetables

Euro 22,00

Frittura di mare e spaghetti di verdure 
Fried seafood and vegetable spaghetti 

Euro 22,00

Semifreddo ai ricciarelli con salsa di arance amare 
Parfait with “ricciarelli” biscuit and bitter orange sauce

Euro 10,00

Composta di frutta con sorbetto al lime e ribes 
Fruit compote with lime and currant sorbet

Euro 9,00

MENU 4 PORTATE A SCELTA (vini non inclusi)
4 COURSES MENU (wine not included)

Euro 55,00 a persona |per person
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